SPEISENAUSWARL weitere

Meng. TINSCHERT

HOTEL - RESTAURANT - PARTYSERVICE
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nfrage! IHR FEST IN UNSEREM HAUS

Trilogie aus kalten Vorspeisen
Prosciutto-Mais-Maki an Mangogel
Lachsgurkenrélichen und Avocado-Wasabicreme
Krauter-Frischkdse-Panna-Cotta mit Yuzu-Mayonnaise fein garniert mit Kresse und Baby Leaf

Frischkasenockerl auf pikantem Bisquit und Raucherlachstartare
mit Fenchel-Crevettennote auf Vogerlsalat mariniert mit Krauter-Nussélmarinade

Backhenderl in der Kirbiskernkruste
auf Erddpfel-Vogerlsalat und Schnittlauchdip
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Zart rosa gebratener Riicken vom Premiumrind auf Portweinjus
dazu Speck-Bohnenrolichen, glacierte Mohre, Erdapfelrahmtortchen und Salat
Schweinemedaillons vom Eferdinger Landschwein im Speckhemd
mit griinem Pfeffer dazu gebratene Brez'nknddelschnitten, gegrilltes Gemuse und Salat
Maishuhnfilet mit Lauch-Krauter-Fillung
an Honig-Ingwer-Jus mit Basmatireis, Grill-Gemise und Salat
Zweierlei von Schweinemedaillon im Speckhemd an Rosmarinsaft’l und Putenrélichen
gefullt mit griinem Spargel in der Sesampanade dazu Spargel- oder Pilzrisotto
(je nach Saison), Wok-Gemuse und Salat
Filet vom Elsdsser Saiblingsfilet aus dem Gusental
dazu cremige Nudeln, Romanesco und Salat
Glacierter Kalbsbraten vom Milchkalb mit Natursaft'l
dazu Erbsenreis, Petersilienkartoffeln und Salat

Gnocci mit Eierschwammerl-Steinpilzrahmsauce : < ¥
verfeinert mit frischem Parmesan dazu Salat =
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Zweierlei von Cassis- und Birnensorbet
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HOCHZEITS--
PAUSCHALE

bunten Beeren und Schokoladerdllchen

Topfennockerl auf Himbeerspiegel
und Mandelkrokant

Anderungen vorbehalten! Stand: September 2024



HOCHZEITSPAUSCHALE

IHRE TRAUMHOCHZEIT IM HAUSE TINSCHERT
HOTEL-RESTAURANT-PARTYSERVICE

Verleihen Sie lhrem besonderen Tag einen einzigartigen Rahmen: Wir bieten Ihnen mal3-
geschneiderte Hochzeitspauschalen, die Ihre Feier zu einem unvergesslichen Erlebnis ma-
chen. Geniel3en Sie festliche Stunden in unserem stilvollen Restaurant, das wir fir Sie und
Ihre Gaste exklusiv zur Verfigung stellen.
Sie konnen wahlen zwischen unserem:
e modern gestaltetes Restaurant (Platz fir 62 Personen)
e dem Extrazimmer (Platz 46 Personen), dass sich durch eine Trennwand problemlos

zu einem groBen Raum umfunktionieren l3sst.
e der traditionellen Gaststube (Platz fir 40 Personen) und dem
e beheizbaren Wintergarten sowie der Buffetbereich,

ideale fur einen festlichen Empfang bzw. Agape

Preis pro Person 91,50 Euro (Preis 2025) / 95,00 (Preis 2026)
Preis pro Kind (3-12 Jahre) 27,50 Euro (eigenes Kindermenii)
Preis pro Abendgast 41,50 Euro (Preis 2025) / 43,50 (Preis 2026)

ohne Aperitif und Mena

Offnung fir Samstag min. 75 Personen, Freitag mind. 35 Personen, bis max. 100 Personen
Glltig bis 01:00 Uhr frih bzw. max. 10 Stunden ab eintreffen, danach
getatigte Bestellungen werden It. Preisliste verrechnet. — Sperrstunde: 02:00 Uhr

ALL INCLUSIVE

e unser Haus (Restaurant, Extrazimmer, Gaststube,
beheizbarer Wintergarten) je nach Bedarf

¢ elegant gedeckter Tisch mit weil3en Tischtlcher &
Stoffmundservietten sowie MenUkarte

e Aperitif bestehend aus Prosecco / Lillet / Hugo
sowie klassischer Stangenbrotvariation

e Restaurantgedeck mit 3erlei Aufstrichen und
Jourgeback

e 3-gdngiges serviertes Menl oder Hauptspeise
als Buffet (siehe Rickseite)

e Manipulation der beigestellten Hochzeitstorte
und Mehlspeisen

e Mitternachtsjause - wirzige Gulaschsuppe und
Kartoffelcremesuppe mit Geback

e alkoholfreie Getranke und Julius Meinl Kaffee

e Bier vom Fass (4 verschiedene Sorten)

e 2 Wei- und 2 Rotweine (nach vereinbarter Auswahl)

¢ eine Runde Schnaps nach dem Hauptgang

e Hintergrundmusik und Mikrofon fur die Beschallung
im gesamten Bereich

® Beamer mit Leinwand im Restaurantbereich

WOMIT SIE NOCH RECHNEN MUSSEN

(extra zu bezahlen)
e Bargetranke (Cocktails, Longdrinks)
e verschiedene Schnéapse

ZUSATZLICH BIETEN WIR IHNEN

e Einzelzimmer mit reichhaltigem Frihsttcksbuffet
pro Nacht/Zimmer 71,00 Euro (Preis 2024)

e Doppelzimmer mit reichhaltigem Frihstiicksbuffet
pro Nacht/Zimmer 107,10 Euro (Preis 2024)

e Frihstick vom Buffet fur externe Gaste
ab 14,50 Euro (Preis 2024)



